Bitte treffen Sie Thre Auswahl fiir das Abendment

Freitag, O7. Marz 2025

SALAT UND VORSPEISE
VOM BUFFET

MELONE MIT TIROLER SPECK

MELON WITH SPECK

SUPPE VOM BUFFET
Soup

PETERSILIENWURZELCREMESUPPE
CREAM OF PARSLEY ROOT

G

Alternative Hauptgange:

Alternative Main Courses

Wiener Schnitzel vom Schweinerticken

mit Pommes Frites
(auch Glutenfrei)

Huhnerbristchen mit Gemuse und Reis

Weinempfehlung
ALIUS 2020 (Merlot-Syrah)

Jacqueline Klein, Andau, Burgenland

In der Nase reife, rote Beeren, Ankliange von
Vanille, Zedernholz; Volle dichte Aromen mit
anklingender Gewiirznote. Am Gaumen dunkle
Gewlirze, Espresso, Schokolade. Besticht durch
seine Komplexitit, sehr feine Tannine, langes
Finale

0,751 41,90 €

Drink Special

SEVILLATRIPLE ORANGE
TANQUERAY SEVILLA GIN
TRIPLE SEC
ORANGENMARMELADE
Tonic
13,90 €

Liebe Hausgaste

Von 15:30 Uhr bis 17:00 Uhr bieten wir

[hnen eine
kleine Apres - Ski Jause an

KINDERMENU

BoUILON MIT TORTELLINI

Laden Sie gerne auch Ihre Freunde und Bekannte zum VWIENER SCHNITZEL VON DER HUHNERBRUST

Essen ein, fiir das Menu berechnen wir € 40,00
Salat vom Buffet plus Vorspeise € 12,00 | Suppe € 6,00
Hauptspeise € 19,00 | Dessert € 8,00

MIT POMMES
GEMISCHTES EIS MIT SAHNE

ACGL

HAUPTSPEISEN

Main courses
FEINER HIRSCHBRATEN D

mit Blaukraut und Serviettenknédel

ROAST OF VENISON

with red cabbage and bread dumpling

ACG
oder
PiccaTA vOM ZANDERFILET

mit Tomaten Pasta []

PICCATA OF PIKE PERCHE

with tomato pasta
ACD,G
oder

TURKISCHE FALAFEL AUF SALAT MIT SURKARTOFFELPOMMES |:|

UND KNOBLAUCHDIP

FALAFEL ON MIXED SALAD WITH SWEET POTATO FRIES AND GARLIC DIP

G

DESSERT

Dessert

BAYERISCHE CREME MIT FRISCHEN ERDBEEREN D

BAVAROISE WITH STRAWBERRIES

oder
GEMISCHTES EIS MIT SAHNE D
oder
KASEVARIATION - CHEESE SELECTION D
CG

Allergeninformation :A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch,
>

E= Erdnuss, F= Soja, G oder Laktose,H= Schale

)
M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere




